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Product Registration

Register Your Product
The self_addressed PRODUCT
REGISTRATION CARD should be filled in
completely, signed and returned to
Electrolux Home Products North America.

Thank you for choosing this appliance. The information contained within this
Owner's Guide will instruct you on how to properly instaN,operate and care for
your appliance. Pleaseread through the information contained in your literature
pack to learn more about your new appliance.

Record Your Model and Serial Numbers

Record in the space provided below the model and serial numbers found on the
right side of the drawer frame.

Model Number:

Serial Number:

Date of Purchase:

ThisOwner's Guide contains general operating instructions for your app%nce and
feature information for several models. Your range may not have all the
described features. The graphics shown are representational. The graphics on
your range may not look exactly like those shown.

Note: The instructions appearing in this Owner's Guide are not meant to cover
every possible condition and situation that may occur. Common sense and
caution must be practiced when installing, operating and maintaining any
appliance.

Important: Keep a copy of your bill of sale.
The date on the bill establishes the warranty period service be required. Place it
where it can be easily retrieved. If service is performed while the appliance is
under warranty, you may have to show your bill of sale.

© 2001 WhiteConsolidatedlndustries
All rights reserved
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
Read all instructions before using this appliance.

Save these instructions for future reference.

This guide contains important safety symbols and instructions. Please pay special attention to these symbols and follow all
instructions given. Here is a brief explanation of the use of these symbols.

_his symbol will help alert you to situations that r_T_l'_his symbol will help alert you to situations
may cause serious bodily harm, death or property damage, that may cause bodily injury or property damage.

• Remove all tape and packaging wrap before using the
warmer drawer. Destroy the carton and plastic bags
after unpacking the appliance. Never allow children to
play with packaging material.

• Proper Installation--Be sure your appliance is properly
installed and grounded by a qualified technician in
accordance with the National Electrical Code ANSI/
NFPA No. 70--latest edition in the U.S.A., or CSA
C22.1, Part 1 in Canada, and local code requirements.
Install only per installation instructions provided in this
manual.

Ask your dealer to recommend aqualified technician and an
authorized repair service. Know how to disconnect the
electrical power to the drawer at the circuit breaker or fuse
box in case of an emergency.

• User ServicingiDo not repair or replace any part of
the appliance unless specifically recommended in the
manuals. All other servicing should be done only by a
qualified technician to reduce the riskof personal injury and
damage to the appliance.

• Never modify or alter the construction of a drawer by
removing panels, wire covers, locking plates, or any
other part of the product.

• ALL WARMER
DRAWERSCAN
TIP.

• iNJURYTO
PERSONS COULD
RESULT.

• INSTALL ANTI-TIP
DEVICE PACKED
WITH WARMER
DRAWER.

• SEE INSTALLATION
INSTRUCTIONS.

_O REDUCETHE
RISKOF TIPPINGOF THE
WARMER DRAWER, THE
DRAWER MUST BE SECUREDBY
PROPERLYINSTALLEDANTI-TIP
LOCKING PLATESPROVIDED
WITH THE DRAWER. TO CHECK
IFTHE LOCKING PLATESARE
INSTALLEDPROPERLY,GRASP
THE HANDLE OF THE OPEN
DRAWER AND SEEIFTHE
DRAWERWILL SLIDEOUT OF
THE OPENING. REFERTO THE
INSTALLATION INSTRUCTIONS
FORPROPERLOCKING PLATE
INSTALLATION.

_Do not usethewarmer drawer forstorage.

_Stepping, leaning or sitting on the door or
drawer can result in serious injuries and may also cause
damage to the warmer drawer. Do not allow children to
climb or play around the drawer. An open drawer, when hot,
may cause burns.

• Storage in or on ApplianceiFlammable materials
should not be stored in the drawer. This includes paper,
plastic and cloth items, such as cookbooks, plasticware and
towels, asweNasfiammabte liquids. Do not store explosives,
such as aerosol cans, on or near the warmer drawer.
Flammable materials may explode and result in fire or
property damage.

• Do not leave children alone. Children should not be
left alone or unattended in the area where an
appliance is in use. They should never be allowed to sit or
stand on any part of the appliance.

• DO NOTTOUCH INTERIOR SURFACESOF THE WARMER
DRAWER. Surfaces may be hot even though they are dark
in color. During and after use, do not touch, or let clothing
or other flammable materials touch these areas until they
have had sufficient time to cool.

• Wear Proper AppareliLoose-fitting or hanging
garments should never be worn while using the
appliance. Do not let ctothing or other flammable materials
contact hot surfaces.

• Use Only Dry Potholders--Moist or damp potholders
on hot surfaces may result in burns from steam. Do not
let the potholders touch hot heating elements. Do not use a
towel or other bulky cloth instead of a potholder.

• Do Not Heat Unopened Food ContainersiBuild-up of
pressure may causethe container to burst and result in
injury.

• IMPORTANTiDo not attempt to operate the warmer
drawer during a power failure. If the power fails,
always turn the control off. If the drawer is not turned off
and the power resumes, the drawer may begin to operate
again. Food left unattended coutd spoil.

_Never use your appliance for warming or

heating the room.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONSccontinued)

IMPORTANT INSTRUCTIONS FOR USING YOUR WARM &
SERVEDRAWER
• Protective Liners--Do not use aluminum foil to line warmer

drawer. Any other use of protective liners or aluminum foil
may result in poor performance or damage to the appliance.
Only use aluminum foil as recommended for baking if used
as a cover placed on the food.

• Glazed Cooking Utensils--Only certain types of glass,
glass/ceramic, ceramic, earthenware, or other glazed
utensils are suitable for use without breaking due to the
sudden change in temperature. Check the manufacturer's
recommendations.

• Use Care When Opening Warmer Drawer--Stand to the
side of the unit when opening the door of a hot drawer. Let
hot air or steam escape before you remove or replace food
in the warmer drawer.

• Placement of Warmer Drawer Racks--Always place rack
in desired location while drawer is cool. If rack must be

moved while hot, use extreme caution. Use potholders and
grasp the rack with both hands to reposition. Do not let
potbolders contact the hot element or interior of the warmer
drawer. Remove all utensils from the rack before removing
rack.

IMPORTANT INSTRUCTIONS FOR CLEANING YOUR
WARM & SERVE DRAWER

• Clean the drawer regularly to keep all parts free of
grease that could catch fire. Do not allow grease to
accumulate. Greasy deposits could catch fire.

• Kitchen cleaners/aerosols Always follow the
manufacturer's recommended directions for use. Beaware

that excess residue from cleaners and aerosols may ignite
causing damage and/or injury.

IMPORTANT SAFETY NOTICE

The California Safe Drinking Water and Toxic Enforcement Act
requires the Governor of California to publish a list of
substances known to the state to cause cancer, birth defects or
other reproductive harm, and requires businesses to warn
customers of potential exposure to such substances.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Before Setting Warmer
Drawer Control

Arranging Warmer Drawer Rack Positions
Set the warmer drawer rack in the vertical position as shown below.

The rack can be used in 2 ways:
° In the upright position to allow low profile food items to be placed both under

and on top of the rack (for example, rolls or biscuits on top of the rack and a
casserole dish under).

• In the downward position to allow you to place light weight food items and
empty dishware (for example, roils or pastries and dinner plates).

Upright Position

4
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Setting Warmer
Drawer Control

Usethe warmer drawer to keep hot foods
hot such as:vegetables, gravies, meats,
casseroles,biscuits and rolls, pastries and
heated dinner plates.

The warmer drawer is equipped with a
catch which may require extra force
when opening and closing the drawee

To Operate the Warmer Drawer

The purpose of the warmer drawer is to keep hot cooked foods at serving tem_
perature. Always start with hot food. It is not recommended to heat cold food in
the warmer drawer.

All food placed in the warmer drawer should be covered with a lid or aluminum foil
to maintain moisture and softness. Do not cover crisp foods. Do not use plastic
wrap to cover food. Plastic may melt onto the drawer and be very difficult
to clean.

Useonly dishware, utensils and cookware recommended for oven use in the warmer
drawer.

Note: The knob shown below is typical _'_Always use potholders or oven mitts when removing food from the
only. warmer drawer as cookware and plates will be hot.

OFF
HI

LO

WARM & SERVE

DRAWER

Indicator Light
The indicator light is located above the thermostat control knob. It turns on when
the control is set, and stays on until the control is turned off. Make sure indicator
light is off when removing food from drawer.

To Set the Thermostat Control

The thermostat control knob is used to select the temperature of the warmer
drawer. It is located at the right side of the warmer drawer in the open position.
The temperatures are approximate, and are designated by HI, MED and LO. The
control can be set to the three settings, or anywhere between.

1. To set the thermostat, push in and turn the knob to the desired setting.
2. For best results, preheat the drawer before adding food. An empty drawer will

reach the LO setting in about 12 minutes, the MED setting in about 15 min-
utes, and the HI setting in about 18 minutes.

3. When done, turn the thermostat control to OFE

Warmer Drawer Recommended
Food SettingsChart

Food Item Setting

Bacon HI
Biscuits MED
Casseroles MED

Eggs MED
Empty Dinner Plates LQ
Fish, Seafood MED
Fried Foods HI
Gravies, creams, sauces MED
Ham MED
Hamburger Patties HI
Pancakes, Waffles HI
Pastries MED
Pies MED
Pizza HI
Pork Chops HI
Potatoes (baked) HI
Potatoes (mashed) MED
Poultry HI
Roasts (Beef, Pork, Lamb) MED
Rolls, soft LO
Rolls, hard MED
Vegetables MED

Temperature Selection
Refer to the chart in the side column for recommended settings. If a particular food
is not listed, start with the medium setting. If more crispness is desired, remove the
lid or aluminum foil.

Most foods can be kept at serving temperatures by using the medium setting.

When a combination of foods are to be kept warm (for instance, a meat with
2 vegetables and rolls), use the high setting.

Refrain from opening the warmer drawer while in use to eliminate loss of heat
from the drawer. Open only for adding or removing food.

To Warm Serving Bowls and Plates
Heat bowls and plates on the LO setting. Place empty dishes on the rack to raise
them off drawer bottom. To further heat dishes or to heat fine china, check with
the manufacturer for maximum heat tolerance.
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General Cleaning Cleaning Various Parts of Your Appliance
Before cleaning any part of the drawer, be sure control istumed OFFand the drawer
is COOL. REMOVE SPILLOVERSAND HEAVY SOILING AS SOON AS POSSIBLE.
REGULARCLEANINGSWILL REDUCETHENUMBER OF MAJOR CLEANINGSLATER.

Surfaces How to Clean

Vinyl Use hot, soapy water and a cloth. Dry with a clean cloth.

Plastic
Control Knobs, Control Panel

Stainless Steel
Door

Porcelain Enamel

Door Liner, Body Parts and
Drawer Cavity

Warmer Drawer Rack

To remove control knob, turn to the OFFposition; grasp firmly and pull straight off the shaft.
Clean with a cloth soaked in soapy water. Rinsewith aclean water and a dishcloth. Besure
to squeeze excesswater from the cloth before wiping the panel; especially when wiping
around the controls. Excesswater in or around the controls may cause damage to the
appliance. To replace knob after cleaning, line up the flat sides of both the knob and the
shaft; then push the knob into place.

Cleaners made especially for stainless steel are recommended. Always follow the
manufacturer's instructions. Besure to rinse the cleaners. DO NOT clean the door gasket.
The door gasket is essential for a good seal. Care should be taken not to rub, damage or
remove the gasket.

Gentle scouring with a soapy scouring pad will remove most spots. Rinsewith a 1:1 solution
of clear water and ammonia. If necessary, cover difficult spots with an ammonia-soaked
paper towel for 30 to 40 minutes. Rinsewith clean water and a damp cloth, and then scrub
with a soap-filled scouring pad. Rinseand wipe dry with a clean cloth. Remove all cleaners
or the porcelain may become damaged during future heating. DO NOT use spray oven
cleaners.

The rack may be removed for cleaning. If removed, clean by using a mild, abrasive cleaner
following manufacturer's instructions. Rinsewith clean water and dry.



General Cleaning
(continued)

_Turn the warmer drawer
control knob to OFFbefore removing the
drawer. DO NOT touch the warmer
drawer etemen The element may still
be hot enough to cause burns, even if it
is dark in color.

RH Glide

To Remove and Replace Warmer Drawer
To Remove Warmer Drawer:

1. Make sure the drawer is COOL. Open the drawer to the fully opened position.
2. Locate the latches on both sides of the warmer drawer. The left latch isvisible.

However, the right side is not and is located inside the drawer glides.
3. Pull up on the left glide latch while inserting a screwdriver over the right latch

and pushing down, while pulling the drawer out.
4. To clean warmer drawer and drawer cavity, see the cleaning chart on page 7.

To Replace Warmer Drawer:
1. Align the glide Iatcheson both sidesof the drawer with the slots on the drawer.
2. Push the drawer back in.

[]
Puli up on left glide latch

while inserting a screwdriver

over the right latch and
pushing down

Warmer Drawer

Electrical Shock Hazard
can occur and result in
serious injury or death.

Disconnect appliance from electric
power before cleaning and servicing
the warmer drawer.
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Avoid Service Checklist Before you call for service, review this list. It may save you time and expense. The
list includes common occurrences that are not the result of defective workmanship
or materials in this appliance.

OCCURRENCE POSSIBLE CAUSE/SOLUTION

Drawer is not level.

Cannot move appliance easily.

Appliance must be accessible for
service.

Warmer drawer does not operate.

Poor installation. Place a level on the cutout bottom. Make sure bottom is level.

Besure cutout bottom is strong and stable enough to adequately support drawer
(and wall oven, if applicable).

Cabinets not square or are built in too tightly. Contact builder or installer to make
appliance accessible.

Make sure cord/plug is plugged tightly into outlet.

Service wiring is not complete. Contact your dealer, installing agent or authorized
servicer.

Power outage. Check house lights to be sure. Call your local electric company for
service.



INSTALLATION AND SERVICE MUST BE PERFORMED BY A QUALIFIED INSTALLER.

IMPORTANT: SAVE FOR LOCAL ELECTRICAL INSPECTOR'S USE.

READ AND SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.

_l_i'_V_'_H_ll_[elFOR YOUR SAFETY: Do not store or use gasoline or other flammable vapors and liquids in the
vicinity of this or any other appliance.

GENERALINFORMATION
The Warm & Serve Drawer can be used:

• As a stand alone appliance
• As a combination Warm & Serve Drawer with a 30" (76 cm) built-in oven mounted above

IMPORTANT: The warmer drawer must be installed on a leveled surface from left to right, rear to front.

Warm & Serve Drawer Dimensions

NOTE: A 60" (152 cm) long cable is supplied with the
Warm & Serve Drawer.

Stand Alone Installation

_-- Warm & Selve Drawer cutout

9 7/8" (25 cm) 30" (76,2 cm) 24 5/8"(62,5 cm)

(72,4 cm) 24_'(81 cm)
8 %" (21,9 cm) 28 3/4" (73 cm)

IMPORTANT: The Warm & Serve Drawer runs off a

single phase three-wire 120 volt, 60 hertz, AC only
electrical supply with ground.

Combination Warm & Serve Drawer/
30" (76 cm) Built=in Oven Installation

B

i

F ,
i

Min. 38 W' (97,8 cm) 28 1/2" (72,4 cm) 24_'(61 cm)

Max. 39" (99,1 cm) 28 3/4" (73 cm)
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Important Notes to the Installer
1. Read all instructions contained in these installation

instructions before installing appliance.
2. Remove all packing materiat from appliance before

connecting the electrical supply.
3. Observe all governing codes and ordinances.
4. Besure to leave these instructions with the consumer.

Important Note to the Consumer
Keep these instructions for future reference.

IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS
• Be sure your appliance is installed and plugged

into a 120 Volt grounded outlet.

• This appliance must be electrically grounded in
accordance with the National Electrical Code ANSI/

NFPA No. 70--latest edition in the United States,

or CSA C22.1, Part 1 in Canada, and local code

requirements.

Tools You Will Need

Phillips® Screwdriver
Pencil

Ruler or Tape Measure and Straight-edge
Hand Saw or Saber Saw
Spirit Level

Warm & Serve Drawer Installation

1. Remove the 2 support brackets attached by 2 screws
to the top of drawer (see Figure 1). Discard these 2
screws. These brackets are required only if drawer is
to be combined with a 30"(76 cm) built-in oven
mounted above.

Go to step 2 if warmer drawer is installed under
a 30" (76 cm) electric wall oven.

If drawer is to be used as a stand alone drawer,
discard support brackets and go to step 3.

2. Insert support bracket tabs in the locating slots on
top of warmer drawer. Use the 4 screws removed
from sides of warmer drawer to secure support
brackets to drawer housing (see Figure 1).

Removebrackets

Mounting

Warm & Serve.
Drawer

Reuse4

mountings crews

Figure 1
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NOTE: For stand-alone installation, the base must be 4.
capable of supporting 100 Ibs. (45 kg). For a
combination Warm & Serve Drawer and bulk-in oven
installation, the base must be capable of supporting 250 5.
Ibs. (114 kg).

3. Remove the 2 locking plates and 6 screws included
in literature package. Mount the locking plates on
each side of cabinet opening, along inside of cutout,
as shown in Figure 2. Center hole must be 7-5/8"
(19,4 cm) from cutout bottom to line up with holes
in warmer drawer housing. Use the 2 black screws to
fasten each locking plate to the cabinet.

7-5/8"

(19.4 cm)

Figure 2

Slide drawer into cutout opening until front frame of
drawer is flush against cabinet. Be careful not to
pinch electrical cord.
Open drawer and secure housing to locking plates
using the 2 nickel-plated screws supplied. Drive
screws from inside drawer into middle hole in each
locking plate (see Figure 3). Do not overtighten
screws.

Figure 3

6.

7.

The 60" (152 cm) appliance power cord can now be
connected into the 120 Volt outlet.

Proceed with mounting builtqn oven above the
drawer (if applicable). Follow installation instructions
provided with builtqn oven. Make sure to use anti4ip
brackets supplied with the builtqn oven.

NOTE: Use a piece of cardboard to protect warmer
drawer frame and prevent scratching when installing
walt oven over warmer drawer.
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WARMER DRAWER WARRANTY
Your warmer drawer is protected by this warranty

FULLONE-YEAR
WARRANTY

UMITED
WARRANTY

(Applicable to the
State of Alaska)

WARRANIY
PERIOD

One year from original
purchase date

Time periods listed
above

THROUGH OUR AUTHORIZED SERVICERS,
WE WILL:

Pay all cos'_sfor repairing or replacing a_y parts of this
appliance whch prove to be defective in materials or

workmar_ship
All of the provisions of the full warranties above and the
exclusions listed below apply

THE CONSUMER WILL BE RESPONSIBLE FOR:

Costs of service calls that a_e listed under NORMAL
RESPONSIBIUTIES OF THE CONSUMER. *

Cost_ of the technician's travel to the home and any costs for pick
up and delivery of the appliance required because of service

In the U.S.A., your appliance is warranted by Electrolux Home Products North America, a division of White Consolidated Industries, Inc We authorize no
person to change or add to any of our obligations under this warranty Our obligations for service and parts under this warranty must be performed by
us or an authorized Electrolux Home Products North America servicer In Canada, your appliance is warranted by Electrolux Canada Corp

*NORMAL
RESPONSIBILITIES
OF THE CONSUMER

EXCLUSIONS

IF YOU NEED
SERVICE

This warranty applies only to products in ordinary household use, and the consumer is responsible for the
items listed below:

1 Proper use of the appliance in accordance with instructions provided with the product
2 Proper installation by an authorized servicer in accordance with instructions provided with the appliance and in

accordance with all local plumbing, electdcal and/or gas codes
3 Proper connection to a grounded power supply of sufficient voltage, replacement of blown fuses, repair of loose

connections or defects in house wiring
4 Expenses for making the appliance accessible for servicing, such as removal of trim, cupboards, shelves, etc,

which are not a part of the appliance when it was shipped from the factory
5 Damages to finish after installation
6 Replacement of light bulbs and/or fluorescent tubes (on models with these features)

This warranty does not cover the following:

1 CONSEQUENTIAL OR INCIDENTAL DAMAGES SUCH AS PROPERTYDAMAGE AND INCIDENTAL EXPENSES
RESULTINGFROM ANY BREACH OF THIS WRITTEN OR ANY IMPLIED WARRANTY

NOTE: Some states do not allow the exclusion or limitation of incidental or consequential damages, so this
limitation or exclusion may not apply to you

2 Service calls which do not involve ma]function or defects in workmanship or material, or for appliances not in
ordinary household use The consumer shall pay for such service calls

3 Damages caused by services performed by servicers othe_ than E[ectroiux Home Products North America or its
authorized serwcers; use of parts other than genuine Electrolux Home Products parts; obtained from persons
other than such servicers; or externa] causes such as abuse, misuse, inadequate power supply or acts of God

4 Products with origina] serial numbers that have been removed ol altered and cannot be readily determined

Keep youl bill of sale, delivery slip, or some other appropriate payment record The date on the bill establishes the
warranty period should service be required If service is performed, it is in your best interest to obtain and keep all receipts
This written wananty gives you specific legal rights You may also have other rights that vary from state to state Service
under this warranty must be obtained by contacting Electro[ux Home Roducts:

USA
1o800o944o9044
Electrolux Home Products
North America

RO Box 212378
Augusta, GA 30917

Canada
1°866o294o9911
Electrolux Home Products

North America
802, boul L'ange-Gardien
L'Assomption, Quebec
J5W 1T6

This warranty only applies in the B0 states of the USA, Puerto Rico, and
Canada Product features or specifications as described or illustrated
are subject to change without notice All warranties are made by
Electrolux Home Products North America, a division of White Consolidated
Industries, Inc In Canada, your appliance is warranted by Electrolux
Canada Corp



Ca t Calentador

Visite la pdginade Frigidaireen Internet:
http://www.frigidaire.com

CONTENIDO Paginas
English ...................................................................... 1-12
Inscripci6n del producto ............................................... 14
Instrucciones importantes sobre la seguridad ........ 15-16
Antes de ajustar el control de caj6n calentador ............. 16
Reglajedel control del caj6n calentador ....................... 17
Limpiezageneral ..................................................... 18-19
Lista para evitar las Ilamadasde servicio ...................... 20
Instrucciones de instalacion ................................... 21-23
Garantia ......................................................................... 24
Frangais................................................................... 25-36

LEA Y GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES 318201001 (0111) Rev. C

English - pages 1-12 EspafioI - paginas 13-24 Fran_ais - pages 25-36



Inscripcibn del producto

Inscriba su producto
Hay que Ilenar completamente y firmar
la TARJETA DE INSCRIPCION DEL

PRODUCTO y enviarla a la Compahia
Electrolux Home Products North

America.

Gracias pot haber seleccionado este aparato electrodomestico. La informaci6n
que se encuentra en este Manual del usuario le ense_ar_ como hacer funcionar y
cuidar su caj6n calentador adecuadamente. Pot favor lea la informaci6n contenida

en la literatura adjunta para tener mayor conocimiento de su nuevo aparato.

Registre su modelo y n_mero de serie
En el espacio siguiente registre el modelo y el nOmero de serie que se encuentran
en el lado derecho del marco del caj6n.

N_mero de modelo:

N_mero de serie:

Fecha de compra:

Este Manual del usuario contiene instrucciones generales acerca del fundonamiento
de su caj6n calentador.

Nota: Las instrucciones que aparecen en el Manual del usuario no cubren todas las

posibles condidones y situaciones que puedan ocurrir. Hay que obrar con sentido comOn
y con precauciOn cuando se instala, se maneja y se da mantenimiento a cualquier

aparato electrodom_stico.

© 2001 White Consolidated Industries

Todos los derechos reservados 14



INSTRUCCIONES IMPORTANTES SOBRE LA SEGURIDAD
Lea todas las instrucciones antes de usar este aparato.

Guarde estas instrucciones para consulta futura.

Este manual contiene simbolos e instrucciones importantes sobre la seguridad. Enseguida, se da una breve explicaci6n sobre el

uso de estos sfmbolos. Por favor preste atenciOn especial a estos simbolos y siga todas las instrucciones. Esta es una explicaci6n
breve del uso de estos simbolos.

_Este simbolo alerta acerca de situadones que F_r_Este simbolo alerta acerca de situaciones que

pueden provocar serios dafios corporales, muerte o danos pueden provocar da_os corporales o materiales.
materiales.

• Quite todas las cintas y todo el embalaje antes de usar
el cajon calentador. Despues de haberla desempacado
destruya todo carton de embalaje y las bolsas pl_sticas.

Nunca permita que los nifios jueguen con el material de
embalaje.

• Instalacion correcta--Aseg_lrese de que un t_cnico
calificado instale y ponga a tierra su aparato
correctamente y de acuerdo con la t_ltima edicion del

Codigo Nacional de Electricidad ANSI/NFPA No. 70, o en
Canada, el CSA Norma C22.1, Canadian Electrical CODE
Part1, asi corno de acuerdo con los requisitos de los

codigos locales. Instale su aparato solamente de acuerdo a
las instrucciones impartidas en este manual.

Pidale a su proveedor que le recomiende un tecnico calificado

asi como un servicio de reparation autorizado. Para los casos
de emergencia, aprenda a desconectar el suministro electrico
de su cajOn calentador, ya sea sirviendose del interruptor de

circuito o de la caja de fusibles.
• Servicio por parte del usuario--No repare ni reemplace

ninguna parte del aparato a menos que los rnanuales asi
Io recomienden. Solamente un tecnico calificado puede
ocuparse de todos los dem_is servicios; asi se reducir_i el riesgo

de lesiones personales y de dafios a el aparato.
• Nunca modifique ni altere la construccion de un cajon

calentador quit&ndole los paneies, los platinas de

seguridad, ni cualquier parte del producto.

• TODOS LOS
CA JONES
CALENTADORES
PUEDEN VOLCARSE.

• ESTO PODRIA
RESULTAR EN
LESIONES
PERSONALES.

• INSTALE EL
DISPOSITIVO

ANTIVUELCOS QUE
SE HA EMPACADO
JUNTO CON ESTE
CAJON
CALENTADOR.

• LEA LAS
INSTRUCCIONES DE
INSTALACION.

_PARA REDUCIR
EL RIESGO DE QUE SE VUELQUE
EL CAJON CALENTADOR, HAY
QUE ASEGURARLO
ADECUADAMENTE
COLOCANDOLE LOS PLATINAS
DE SEGURIDAD ANTPVUELCO
QUE SE PROPORCIONAN. PARA
COMPROBAR SI ESTOS ESTAN
INSTALADOS Y EN SU LUGAR
COMO SE DEBE, TOME EL
CAJON POR SU MANIJA Y
TRATE DE TIRARLO DE SU
ABERTURA. SIGA LAS
INSTRUCCIONES DE
INSTALACION QUE SE DAN AL
RESPECTO.

No se use el horno para almacenamiento
de objetos.

Escalar, apoyarse o sentarse sobre la
puerta o cajon puede provocar lesiones de consideracion
y tarnbien puede dafiarse el aparato. No permita que los ni_os
se trepen sobre el caj6n calendtador o jueguen a su alrededor.

Un caj6n abierto, cuando caliente, puede causar quemaduras.

• Almacenamiento dentro o sobre el aparato--No deben
almacenarse rnateriales quernables en el cajon

calentador. Esto incluye articulos de papel, plastico y de tela,
tales como libros de cocina, utensilios de pl_stico y toallas, asi
como liquidos quemables. No almacene explosivos, tales como

latas de aerosol, cerca o encima del cajon calentador. Los
materiales quemables pueden explotar y causar incendios o

da_os a la propiedad.
• No deje a los nifios solos. Nunca hay que dejar a los nifios

solos o desatendidos en el sitio en el que se est& usando

un aparato. Nunca les permita sentarse o pararse en ninguna
parte de un aparato.

• NO TOQUE LAS SUPERFICIES INTERIORES DEL CAJ(_N

CALENTADOR. Las _reas cercanas pueden calentarse Io
sufidente como para causar quemaduras. Durante y despues

de su uso, no toque, ni permita que ningOn tipo de tela o
material quemable toquen estas _ireas hasta que hayan tenido

el tiempo necesario de enfriarse.
• Pongase ropa adecuada--Nunca Ileve puesta ropa suelta

o prendas que cuelguen mientras est_ usando el cajon

calentador. No deje que su ropa ni otros materiales
quemables entren en contacto con superfides calientes.

• Use solamente manoplas o agarraderas secas--Cuando
se las pone sobre superficies calientes, las manoplas, o
las agarraderas h_lmedas o mojadas, pueden causar

quemaduras resultantes del vapor. No deje que dichos
protectores toquen los quemadores calientes ni las resistencias
interiores del cajOn calentador. AI asir utensilios calientes, no

use toallas ni articulos de tela gruesos en lugar de una manopla
o una agarradera.

• No caliente envases de comida sin antes abrirlos--La

presion resultante podria causar el estallido del envase

y provocar lesiones.
• IMPORTANTE--No intente usar su cajon calentador

cuando haya ocurrido una falla el_ctrica. Si la corriente

el_ctrica falla, apague el aparato. Si no se ha apagado el
aparato y luego vuelve la corriente, el aparato comenzar_ a

funcionar de nuevo. Entonces, la comida que se habia dejado
a calentar podria quemarse o echarse a perder.

r!_'_ Nunca use su aparato para mantener un
cuarto caliente ni para calentarlo.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES SOBRE LA SEGURIDAD

INSTRUCCIONES IMPORTANTES PARA EL USO
SU CAJON CALENTADOR

• Revestimientos de proteccibn--No use hojas de aluminio

para proteger el aparato. Solamente use hojas de aluminio
como se recomienda para cocer, para cubrir el alimento. Otros
usos de revestimientos protectores o hojas de aluminio puede

resultar en el riesgo de choque el_ctrico o incendio.
• Utensilios de cocina vidriados--Solamente ciertos tipos de

viddo, vitrocer_mica, cer_imica, barro y otros utensilios
vidriados se pueden utilizar sin romperse a causa de cambios
de temperatura sObitos. Vea las recomendaciones del
fabricante.

• Tenga cuidado cuando abre el cajon calentador--

Mantengase a un lado de el aparato cuando abre la puerta
de un cajOn calentador caliente. Deje que el aire caliente o el

vapor escape antes de retirar comida del caj6n calentador o
al volver a meteda.

• Colocacion de las parrillas del cajon calentador. Coloque

siempre la parrilla en el sitio deseado, cuando este fifo. Si hay
que mover las pard llas cuando el caj6n calentador est.1caliente,
h_igalo con extrema precauciOn. Use manoplas o agarraderas,

y tome la parrilla con ambas manos para colocada donde

desee. No deje que las agarraderas hagan contacto con la
llama del quemador caliente o el interior de este. Saquetodos
los utensilios de la parrilla antes de retirada.

INSTRUCCIONES IMPORTANTES PARA LA

LIMPIEZA DE SU CAJ(_N CALENTADOR

• Limpie el cajon calentador regularrnente para mantener

todas sus partes libres de grasa y evitar que se enciendan.
No permita que la grasa se acumule. La grasa que se deposita
en el ventilador puede encenderse.

• Limpiadores y aerosoles--Observe siempre las

instrucciones de uso que recomiendan los fabricantes. Tome
en cuenta el hecho que el exceso de residuos de limpiadores
y aerosoles podria encenderse, Io cual a su vez podria provocar

dafios y/o lesiones.

ADVERTENCIA DE SEGURIDAD IMPORTANTE

El California Safe Drinking Water y Toxic Enforcement Act
requiere al Gobierno de California de publicar una lista de
sustandas conoddas por el estado como causa de cancer,
defectos de nadmiento u otros dar_os reproductivos, y requiere
que se avisen los usuarios sobre la exposid6n eventual a
sustandas.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

Antes de ajustar el
control del cajbn
calentador

Colocacion de la parrilla del cajon calentador
Ponga la parrilla del cajOn calentador en la posJd6n vertical como se muestra abajo.

La parrilla se puede usar de dos maneras:
• En la posicion para arriba para permitir la colocaciOn de comidas pequefias por

debajo o por encima de la parrilla (pot ejemplo, los panecillos o los bisquets por
endma de la parrilla y un plato en cacerola pot debajo).

• En la posici6n para abajo para permitir la colocaci6n de comidas ligeras y la
vajilla vada (por ejemplo, los panecillos, los bollos y los platos).

Posici6n para arfiba Posici6n para abajo
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Reglaje del control del
cajbn calentador

Use el caj6n calentador para mantener
calientes las comidas tales como: los

vegetales, las salsas, las carnes, guisados,

bisquets y panecillos, bollos y platos de
comida.

El caj6n calentador esta equipado con
un picaporte que puede requerer un

esfuerzo extra al abrir y cerrar el caj6n.

Nota: Bot6n de control tipico ilstrado
solamente.

Para operar el cajon calentador
El propOsito de1caj6n calentador es mantener las comidas cocinadas calientes a una
temperatura para servir. Siempre comience con comida caliente. No se recomienda
calentar la comida fria en el caj6n calentador.

Toda la comida que se mete en el cajOn calentador debe estar cubierta pot una tapa
o con papel de aluminio para mantener la humedad y el blandamiento. No cubra

la comida crespa. No utilice envolturas de plastico para cubrir la comida. El
plastico puede derritirse en el cajon y dificultar la limpieza,

Utilice en el caj6n calentador solamente vajilla y utensilios de cocina recomendados
para uso en el homo.

_Siempre utilice cogedores de hoyas y guantes para el homo

cuando se saca la comida del caj6n calentador ya que los utensilios y los platos
estar_n calientes.

OFF
H

LO

MED

WARM & SERVE

DRAWER

Diagrama de reglajes recomendados
_ara la comida en el cajon calentador

Cornida Re_

Asados (carne de vaca,
cerdo, cordero)

Chuletas de cerdo
Todno

Hamburguesas
Polio
Salsas
Guisados
Huevos

Comidas Fritas

Vegetales
Pizza

Bisquets
Panecillos blandos
Panedllos duros
Bollos
Platos vaclos

Pescado, madscos
JamOn

MED

HI
HI

HI
HI
MED
MED
MED

HI
MED

HI
MED

LO
MED
MED
LO
MED

MED

Torta delgada, barquillo piano HI
Pastel MED

Patata (asada) HI
Patata (cremada) MED

Luz Indicadora
Laluz indicadora se encuentra arriba del control del termostato. Seendende cuando
el control est.1 puesto, y sigue encendida hasta que se apague el control. La luz
indicadora no se encender_ durante el ciclo de autolimpieza.

Como reglar el control del termostato

El control del termostato se usa para selecdonar la temperatura del cajon

calentador. Est.1 ubicado en el lado derecho del interior del cajOn calentador,
cuando el cajOn est.1 abierto. Las temperaturas son aproximados y se designan por
Alto (HI), Medio (MED) y Bajo (LO). Se puede colocar el control en cualquier de los

tres ajustes, o a cualquier posid6n entre ellos.

1. Para reglar el termostato, optima y gire la perilla al reglaje deseado.

2. Para los resultados mejores, precaliente el cajOn antes de meter la comida. Un
caj6n vacio se calentara al ajuste LO en aproximadamente 12 minutos, al ajuste

MED en aproximadamente 15 minutos, y el ajuste HI en aproximadamente 18
minutos.

3. Cuando se ha terminado, gire el control de temperatura a OFF.

Seleccion de temperatura
Consulte el diagrama en la columna al lado para los reglajes recomendados. Si una

comida no consta en la lista, comience con el reglaje medio. Si se desea una textura

m_is tostada, quite la tapa o el papel de aluminio.

La mayor/a de las comidas pueden mantenerse a la temperatura para servir usando
el reglaje medio.

Cuando una combinad6n de comidas se han de mantener calientes (por ejemplo,

una came con 2 vegetales y panecillos), utilice el reglaje HI.

No abra el caj6n calentador sin necesidad mientras est_ en fund6n para eliminar
la perdida de calor del cajOn.

Para calentar platos y escudillas vacios para servir
Utilice el ajuste LO para calentar los platos y escudillas vacios antes de servir la
comida. Ponga los platos vacios en la parrilla del caj6n para que no se queden en

contacto con el fondo del caj6n. Para calentar los platos o la porcelana delicada,

consulte con el fabricante para saber su tolerancia de calor m_ixima.
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Limpieza general Limpieza de diversas partes del aparato
Antes de Iimpiar cualquier parte de su caj6n calentador, asegOrese de que todos el

control se encuentren en la posici6n OFF (apagado) y el caj6n calentador est_ RIO.
QUITE LOS DERRAMES Y TODA SUCIEDAD TAN PRONTO COMO SEA POSIBLE. LA
LIMPIEZA FRECUENTE REDUCIRA LA NECESIDAD DE HACER NUMEROSAS

LIMPIEZAS A FONDO EN EL FUTURO.

Superficies Como limpiarlas
vinilo Use agua caliente jabonosa y un paso. Seque con un paso limpio.

Plastico

Perilla de control, panel de
control

Acero inoxidable
Puerta

Porcelana esmaltada

Revestimiento de la puerta,
)iezas de la unidad y el

interior del caj6n

Parrilla del cajon

Para quitar las perillas de control, ponga todos el control en OFF ; quitelas tirando de cada
una directamente hacia afuera de la espiga. Limpie usando agua caliente jabonosa y un

paso. Enjuague con agua limpia y un paho. AsegOrese de exprimir el exceso de agua del
paso antes de limpiar el panel; especialmente cuando se limpia alrededor de los controles.

El exceso de agua alrededor de los controles puede dahar el aparato. Para reinstalar la perilla
despues de limpiar, haga coincidir el lado piano del interior de la perilla con el de la espiga.

Luego, meta la perilla a presion en su lugar.

Se recomienda limpiadores fabricados especialmente para la limpieza de acero inoxidable.
Siempre siga las instrucciones del fabricante. AsegOrese de que enjuague bien para quitar

los Iimpiadores. NO limpie la junta de la puerta. La junta de la puerta est_ hecho de un

material tejido que es esencial para un sello bueno. Tenga cuidado de no refregar, da_ar
ni quitar la junta.

Si se restriegan suavemente con una almohadi% enjabonada, se quitar_ la mayorfa de las
manchas. Enjuague con una soluci6n que contenga partes iguales de agua limpia y
amoniaco. De ser necesario, cubra las manchas dificiles con una toalla de papel empapada

en amoniaco, dejela durante 30 a 40 minutos. Enjuague con agua limpia y un paho
hOmedo, y luego restriegue con una almohadilla rellena de jab6n. Enjuague y seque con

un paso Iirnpio. Quite todo el limpiador porque la porcelana podria da_arse la pr6xima vez
que se caliente. NO deben usarse rociadores para hornos.

Se puede quitar la parrillapara la limpieza. Use un Iimpiador abrasivo suave para lavarla,
siguiendo las instrucciones del fabricante. Enjuague con agua limpia y seque.

18



Limpieza general
(continua)

_Gire la perilla de control

del caj6n calentador hacia OFF antes de
sacar el caj6n. NO toque el elemento del

caj6n calentador. Es posible que el
elemento est_ bastante caliente para

causar quemaduras, aOn si no Io aparezca.

[]

Para quitar y reponer el cajon calentador
Para quitar el cajon calentador:
1. AsegOrese de que el caj6n este FRIO. Abra el caj6n a la posid6n de abertura

completa.

2. Localice los pestillos en cada lado del caj6n calentador. El pestillo izquierdo es
visible. Sin embargo el de la derecha no Io es y est_ ubicado dentro de los rafles

deslizadores del caj6n.
3. Tire para arriba del pestillo deslizador izquierdo mientras se introduce un

destornillador por encima del pestillo derecho empujando para abajo, mientras

se quita el caj6n.
4. Para limpiar el caj6n, vease el diagrama de limpieza en la p_gina 21.

Para volver a poner el cajon calentador:
1. Aiin_e los pestilios de los railes en ambos lados de] caj6n con las ranuras en el

caj6n.
2. Empuje el caj6n hasta que se quede en posici6n.

_I_IT_=Z_I_=_7_ pe I ig ro

de choque el_ctrico
puede ocurrir y resultar en
dahos serios o la muerte.

Desconecte el electrodom_stico de la

fuente de alimentaci6n antes de limpiar

reparar el caj6n calentador.
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Lista para evitar las
Ilamadas de servicio

Antes de Ilamar al servicio, examine esta lista. Puede ahorrarle tiempo y dinero. En

la lista se incluyen incidentes comunes que no son el resultado de fabricaci6n o
materiales defectuosos en el aparato electrodomestico.

PROBLEMA POSIBLE CAUSA/SOLUCION

El cajon calentador no esta nivelada. Mala instalaciOn. Ponga un nivel en la base de la abertura. Aseg0rese de que la base
est_ nivelada.

Aseg0rese de que la base de la abertura es bastante fuerte y estable para soportar
el caj6n calentador (y un homo entegrado, si hay uno).

No se puede mover el aparato Los armarios no est_in bien a escuadra o quedaron muy apretados. Llamar a un
facilmente. Debe tenerse acceso al ebanista para corregir el problema.

cajon calentador para darle servicio.

El aparato no funciona en absoluto. Aseg0rese de que el cord6n electrico/enchufe este enchufado correctamente en su
tomacorriente.

La instalaciOn electrica no est.1 completa. Llame a su representante o agente de
servicio autorizado.

Falla de corriente. Verifique si se pueden encender las luces de la casa. Llame a la
compa_ia de servicio electrico local.
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LA INSTALACION Y EL SERVICIO DEBEN SER EJECUTADOS POR UN INSTALADOR

CALIFICADO. IMPORTANTE: GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES PARA EL USO DEL

INSPECTOR LOCAL DE ELECTRICIDAD. LEA Y GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES PARA

FUTURAS REFERENCIAS.

PARA SU SEGURIDAD: No almacene o use gasolina u otros vapores y liquidos combustibles
cerca a _ste o a cualquier otro electrodomestico.

INFORMACION GENERAL

Etcaj6n cdentador puede ser usado:
• Como unidad independiente
• Enuna combinaci6n entre el caj6n catentador y el homo de 30 (76 cm) pulgadas integrado y montado por encima del caj6n

IMPORTANTE: El caj6n calentador debe de estar instalado con una surperficie liana, de la izquierda a la dececha, de

la parte de atras al frente.

Dimensiones del cajon calentador

NOTA: Un cable de 60" (152 cm) de largo es
suministrado con el caj6n calentador.

Instalacion de la unidad independiente

Abertura del caj6n calentador

9 %"(25cm) 30" (76,2cm) 24 _/8"(62,5cm)

Mfn. 8 %" (21,3cm) 28V2" (72,4cm) 24" (61cm)
M_. 8 %" (21,9cm) 283/4" (73cm)

IMPORTANTE: El caj6n calentador funciona con un

suministro de energia el_ctrica de corriente alterna, de
tres cables, de una sola fase, de 120 voltios, 60 hertz
con linea a tierra.

Instalacion de la combinacion cajon

calentador y homo de 30" (76 cm) integrado

A

B

40" (101,5cm) 30" (76,2cm) 24%" (62,5cm)

(97,8ore) 24" (61cm)
39" (99,1cm) 283/,_,,(73cm)
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Notas importantes para el instalador
1. Lea todas las instrucciones de instalaci6n antes de instalar

el electrodom_stico.

2. Retire todos los materiales de empaque del electrodom_stico
antes de conectar la fuente de energia.

3. Observe todos los cOdigos y leyes del gobierno
4. AsegOrese de dejarle estas instrucdones al consumidor.

Nota importante para el consumidor

Guarde estas instrucdones para futura referenda.

INSTRUCCIONES
IMPORTANTES DE
SEGURIDAD

Aseg_rese de que su electrodomestico est& instalado
y conectado en un tomacorriente de 120 voltios con
tierra.

Este electrodomestico debe set puesto el_ctricamente

a tierra de acuerdo con el Codigo Nacional El_ctrico
ANSI/NFPA No 7--de la _ltima edicion de los Estados

Unidos, o la CSA C22.1, Parte 1 en Canad&, y con los
requisitos de codigos locales.

Herramientas que usted necesita
Destornillador de estrella (Phillips)
L_fipiz
Regla o dnta medidora y regla recta
Serrucho manual o serrucho de sable
Nivel de burbuja

Instalacion del cajon calentador
1. Retire las dos abrazaderas de soporte unidas por dos

tornillos a la parte superior del cajOn (vea la Figura 1).
Desecheestos dos tomillos. Estasabrazaderas se requieren
solamente si el cajOn se va a usar en combinaciOn con un
homo de 30" (76 cm) integrado y montado por encima.

Continue con el paso 2 si el cajon va a ser usar en
combinacion con un horno de 30" (76 cm) integrado
y montado por encima.

Si el cajon va a ser usado como una unidad

independiente, deseche las abrazaderas y continue
con el paso 3.

2. Inserte las lengOetas de las abrazaderas de soporte en las
ranuras Iocalizadas en la parte superior del caj6n. Use los
4 tornillos que retir6 de los lados del cajOn calentador para

asegurar las abrazaderas de soporte al encapsulado del
caj6n (yea la Figura 1).

Retirelasabrazaderasdesu

Ranurasparaloralizar
laslengOetasde i

Caj6n
Catentador

Figura I

Use de nuevo los

cuatrotomillosde

montaje
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NOTA: Para la instalaciOn como unidad independiente, la
base debe ser capaz de soportar 100 libras (45 kilos). Para la
combinad6n del CajOn Calentador y el homo integrado, la

base debe ser capaz de soportar 250 libras (114 Kg).

3. Retire las dos platinas de seguridad y los 6 tornillos incluidos
en el paquete de literatura. Monte las platinas de seguridad
en cada lado de la abertura del gabinete, a Io largo de la
parte de adentro de la abertura, como se ve en la Figura
2. El agujero central debe estar a 7-5/8" (19,4 cm) desde
el fondo de la abertura para que se alinee con los agujeros
en el encapsulado del cajon calentador. Use dos tornillos
negro para apretar cada platina de seguridad al gabinete.

Aproximadamente 5/ _"
16" (.8 cm) /_

Use dostornillospara
asegurar cada piatina de_

seguridad a cada lado del
gabinete

7-5/8"
(19.4cm) _

Platina de .""
seguridad _ _

Figura 2

4. Deslice el caj6n hada dentro de la abertura de la abertura
hasta que el marco frontal del caj6n este a ras contra el
gabinete. Tenga cuidado de no pinchar el cable electrico.

5. Abra el caj6n y asegure el encapsulado alas platinas de
seguridad usando los dos tornillos niquelado suministrados.
Entre los tornillos desde la parte de adentro del cajOnhacia
el agujero del centro de cada platina de seguridad (yea la
Figura 3). No apriete demasiado los tornillos.

Figura 3

6. Elcable de 60" (152 cm) del electrodom_stico puede ahora
conectarse en un tomacorriente de 120 voltios con tierra.

7. Procedacon el montaje del homo integrado pot encima del
caj6n (si es el caso). Siga las instrucdones provistas con el
homo integrado. Aseg0rese de usar las abrazaderas
antideslizantes provistas con el homo integrado.

NOTA: Use una pieza de cartulina para proteger el caj6n
calentador y prevenir raspadurascuando se instale el homo de
pared sobre el cajon calentador.
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Informacion sobre la garantia

GARANTiA DEL CAJON CALENTADOR
Su cajOn calentador esta protegido por esta garantia

PERiODO DE LA EMPRESA, A I"RAVI_S DE SUS CENTROS DiE EL CONSUMIDOR iESRiESPONSIBLEDiE:
GARANTIA SERVICIO TI_CNICO AUTORIZADO:

GARANTiA Ur_ aflo a partJr de la Pagara todos los costos de reparaci6n o reemplazo de Usted deber_ cancelar los costos de ]as visitas de servicio tecnico

COMPLETE POR UN fecha original de 3iezas de este aparato que tengan defectos en los que se describen en la secci6n RESPONSABIUDADES NORMALES
AI_IO compra matefiales o en la mano de obra DEL CONSUMIDOR. *

GARANTiA Los periodos de tiempo Seaplican todas las disposiciones de 1asgarantias Costos de traslado del tenico a su hogar y cudesquiera costos para
LIMITADA (Para el especificados completas antefiores, asi como las exdusiones recoger y entregar el aparato que sean necesanos pot concepto de
Estado de Alaska) anteriormente enumeradas a continuation servicio tQnico

En los Estados Unidos, su aparato est_i garantizado por Electrolux Home Products North America, una division de White Consolidated Industries, Inc No

autonzamos a nadie a cambiar ni ampliar mnguna de nuestras obligaciones estipuladas en esta garantla Nuestras obligacones en cuanto a servicio t_cnico y
repuestos estipuladas en esta garantfa deben set flevadas a cabo por la empresa o un centro de servido t_cnico autorizado por Electrolux Home Products North

America En Canada, su aparato est_i garantizado por Electrolux Canada Corp

*RESPONSABILIDADES

NORMALES

DEL CONSUMIDOR

Esta garantia solamente a los productos cubre de uso dom_stico normal y el consumidor es responsable pot Io siguiente:

1 Uso correcto de] aparato de acuerdo con las instrucciones proporcionadas con el producto

2 Instalad6n correcta pot un t_cnico autorizado de acuerdo con las instrucciones proporcionadas con el aparato y

contorme con las normativas locales de instalaciones electricas, de gas o plomeda

3 Conexi6n adecuada a una fuente de energia el_ctrica con conexiOn a tierra y con el voltaje apropiado, cambio de

fusibles fundidos, reparaci6n de conexiones sueltas o defectos en el cabIeado del hogat

4 Gastos de hacer accesible el aparato para el servic o t_cnico, como quitar la banda decoratNa, gabinetes, anaqueles,
etc, que no tormaban parte del apara[o cuando tue despachado desde la _brica

5 Danos al acabado despu_s de la instalaci6n

6 Reemplazo de bombillas y/o tubos fiuorescentes (en los modelos con estas caractedsticas)

EXCLUSIONES

SI REQUIERE

SERVICIO

Esta garantia no cubre Io siguiente:

1 DANOS CONSECUENTES O INCIDENTALES, TALES COMO LOS DA_JOS A LA PROPIEDAD Y GASTOS INCIDENTALES

RESULTANTES DE CUALQUIER INCUMPLIMIENTO DE ESTA GARANT[A ESCRITA O CUALQUIER OTRA GARANTiA
IMPLICITA

NOTAS: Algunos estados no permiten la exdusi6n o limitaci6n de dahos incidentales o consecuentes, por Io que la
presente limitaci6n o exdusi6n podria no aplicarse en su caso

2 Visitas de servicio t_cnico que no se refieran a real tuncionamiento o delectos en la mano de obra o en los materiales,

o que se retieran a aparatos que no tengan uso domestico El consumidor pagar_ por dichas visitas

3 Danos causados por servicio tecnico rea]izado pot personal t#cnico que no sea de Electrolux Home Products North
America ni este autorizado por EIectrolux Home Products North America; el uso de repuestos distintos a los repuestos

genuinos de Electrolux Home Products, obtenidos de personas que no sean dichos t_cnicos de servicio; o causas
externas como abuso, real uso, suministro de energia inadecuado o hechos fortuitos

4 Productos con los n0meros de serie originales eliminados o alterados y que no puedan determinarse oportunamente

Conserve ]a lactura de compra, el recibo de entrega o cudquier otto registro de pago apropiado La fecha de ]a factura determina el

perfodo de garantla, si se requlere servicio tecnico Si se realiza el servicio t_cnico, ]e conviene obtener y consewar todos los recibos Esta

garantia escrita ]e otorga c ertos derechos legales Usted puede tenet otros derechos que varian de acuerdo a ]a legislaci6n estata] El
servicio t_cnico estipulado en esta garantia debe ser solicitado a trav#s de Electrolux Home Products en el siguiente tel_fono y direcci6n:

USA
1-800,944,,9044
Electrolux Home Products
North America
RQ Box 212378

Augusta, GA 30917

Canada
1=866,294,9911
Eiectrohx Home Products
North America

802, boul L'Ange Gardien
L'Assomption, Quebec
JSW 1T6

Esta garant[a es valida s61o en los 50 estados de EEUU, en Puerto
Rico, y Canada Las caractedsticas o espedficaciones descritas o
ilustradas estan sujetas a cambios sin previo aviso [odas las garantfas
las otorga E]ectro]ux Home Products North America, una divisi6n de
White Consolidated Industries, Inc En Canada, su aparato esta
garantizado por Electrolux Canada Corp
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Enregistrement de
I'appareil

Enregistrez votre appareil

LaCARTED'ENREGISTREMENT dolt

_tre remplie avec soin, pub sign_e et
retournee a la compagnie Produits
Electrolux Nord-Americains.

/

Nous vous remercions d'avoir choisi cet appareil. Les informations contenues
darts ce guide de I'utilisateur vous indiqueront comment utiliser correctement
votre appareil et comment en prendre soin. Veuillez lire tous tes renseignements
contenus dans votre documentation pour mieux conna_tre votre nouvel appareik

Enregistrez les numeros de modele etde serie de votre appareil
Indiquez ci-dessous les num_ros de module et de s_rie que vous trouverez sur la
plaque signal_tique situ_e _ la droite sur le cadre avant du tiroir.

Num_ro de modele

Num_ro de s_rie

Date de I'achat

Ce guide donne des instructions g_nerales pour votre tiroir-r_chaud.

Remarque: Les instructions donnees dans ce guide ne couvrent pas toutes les
conditions et situations possibles. Usez de bon sens et de prudence Iors de
I'installation, de I'emploi et de I'entretien de tout appareit m_nager.

© 2001 White ConsoLidated Industries
Tous droits r_serv6s 26



MESURES DE SleCURITI IMPORTANTES
Lisez toutes les directives avant d'utiliser I'appareil.

Conservez ces directives pour r f rence future.

Ce guide contient des instructions et symboles de securite importants. Veuillez faire particulierement attention b ces symboles
et suivre les instructions donnees. Voici une breve explication de ces symboles.

Ilrl_'l_Ce symbole vous previent des situations I_[:_[_ICe symbole vous previent des situations

qui risquent d'entraTner de graves blessures, la mort ou des pouvant entraTner des blessures ou dommages materiels.

dommages materiels.

• Enlevez tout le ruban et les mat_riaux d'emballage
avant d'utiliser le tiroir-rechaud. Detruisez le

cartonnage et les sacs en plastique apr_s le d_ballage

de I'appareil. Ne laissez jamais les enfants jouer avec les
materiaux d'emballage.

• Installation: assurez-vous que I'appareil est
correctement install_ et mis a la terre par un

technicien qualifi_, conformement a la derniere
edition de la norme ANSI/NFPA No. 70 derni_re

edition du National Electrical Code aux I_tats_Unis, ou

de la norme C22.1 de i'ACNOR, code canadien de

I'_lectricite, pattie 1, ainsi qu'aux codes de la r_gion.
N'installez la cuisiniere que selon les instructions
d'installation fournies dans la documentation.

Demandez _ votre marchand de vous recommander un

technicien qualifie ainsi qu'un centre de reparation
autorise. Sachez comment couper le courant electrique qul

alimente le tiroir-rechaud a la botte de fusibles ou au coupe-
circuit en cas d'urgence.

• Entretien par I'usager: ne reparez pas ou ne
remplacez pas des pi_ces de I'appareil & moins d'une

recommandation precise dans ce guide. Toutes les
reparations doivent _tre faites par un technicien qualifie,
afin de reduire les risques de blessure et de dommage

I'appareil.
• Ne modifiez jamais I'appareil, que ce soit en enlevant

des panneaux, protege-fils, plaques de retenue ou

toute autre piece.

• TOUS LES TIROIR-
RCCHAUDS

PEUVENT SE
RENVERSER.

• IL PEUT EN
R_SULTER DES

BLESSURES.

• INSTALLEZ LES

PLAQUES DE
RETENUE
FOURNIES AVEC
L'APPAREIL.

• VOYEZ LES
INSTRUCTIONS
D'INSTALLATION.

RCDUIRE LE RISQUE DE
RENVERSEMENT DU TIROIR-

RCCHAUD, CELUI-CI DOlT CTRE
CORRECTEMENT FIX_ PAR DES

PLAQUES DE RETENUE,
FOURNIES AVEC L'APPAREIL
POUR VCRIFIER SI CES PLAQUES
DE RETENUE SONT

CORRECTEMENT INSTALL_ES,
PRENEZ ET TIREZ SUR LA
POIGNE DU TIROIR EN

ESSAYANT DE LE FAIRE SORTIR
DE L'OUVERTURE. REPORTEZ-

VOUS AUX INSTRUCTIONS
D'INSTALLATION POUR BIEN
SAVOIR COMMENT INSTALLER

LES PLAQUES DE RETENUE.

II y a risque de blessures pour les

personnes ou de dommages pour le tiroir de monter, de
s'appuyer dessus ou de s'asseoir sur la porte ou dans le
tiroir. Ne laissez pas les enfants grimper sur le tiroir-rechaud

ou jouer autour. Un tiroir ouvert, s'il est chaud, peut causer
des brOlures.

• Rangement dans ou sur I'appareil: ne rangez pas
dans le tiroir-rechaud des materiaux inflammables,

ced comprend les papiers, plastiques, tissus, livres de
cuisine, objets en plastique et torchons, ainsi que les

liquides inflammables. Ne rangez pas sur ou pres du tiroir
des produits comme les produits en aerosol, qui risquent

d'exploser et d'entraTner un incendie ou des deg_ts
materiels.

• Ne laissez pas les enfants seuls: ne les laissez pas

seuls ou sans surveillance dans un lieu oO un appareil
fonctionne. Ne les laissez jamais s'asseoir ou se tenir
debout sur une piece quelconque de I'appareil.

• NE TOUCHEZ PAS LES SURFACES INTERIEURES DU

TIROIR-RECHAUD. Les surfaces peuvent _tre suffisamment

chaudes m_me si leur couleur est foncee. Pendant et apres
toute utilisation, ne touchez pas et ne laissez pas les

v_tements ou autres produits inflammables venir en contact
avec ces zones, _ moins qu'elles aient eu le temps de se
refroidir.

• Portez des v_tements appropries: ne portez jamais
de v_tements amples ou flottants en utilisant cet

appareil. Ne laissez pas les materiaux inflammables et les
v_tements venir en contact avec des surfaces chaudes.

• N'utilisez que des mitaines isolantes s_ches: des
mitaines mouill_es ou humides en contact avec des

surfaces chaudes peuvent causer des brt31ures par la
vapeur. Ne laissez pas les mitaines isolantes toucher les

elements chauds. Ne vous servez pas d'un torchon ni d'un

chiffon a la place d'une mitaine.
• Ne r_chauffez pas des contenants non ouverts:

I'accumulation de pression peut faire expioser le
contenant et causer des biessures.

• IMPORTANT: n'essayez pas de faire fonctionner le
tiroir-r_chaud lots d'une panne de courant. En cas de

panne, mettez toujours les commandes du tiroir
arr_t. Sinon, Iorsque le courant reviendra, I'appareil se
mettra a fonctionner de nouveau et la nourdture laissee sans

surveillance pourrait se g_ter.

N'utilisez jamais votre appareil

pour r_chauffer ou chauffer une piece.
Ne vous servez pas du tiroirorechaud

comme espace de rangement.
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MESURES DE SleCURITle IMPORTANTEScsuite 

INSTRUCTIONS IMPORTANTES POUR
UUTILISATION DU TIROIR-RteCHAUD

• Rev_tements protecteurs: n'utilisez pas de papier

d'aluminium pour recouvrir I'int_rieur du tiroir. Tout autre
usage de recouvrement protecteur ou de papier d'aluminium
peut causer une baisse de performance ou endommager

I'appareil. Utilisez uniquement le papier d'aluminium tel que
recommand_ pour la cuisson; il sert a recouvrir les aliments.

• Ustensiles de cuisson en poterie: seuls certains types
d'ustensiles en verre/ceramique, c_ramique, poterie,
peuvent _tre utilises sans se casser par suite d'un

changement brusque de temperature. Verifiez les
recommandations du fabricant.

• Soyez prudent en ouvrant le tiroir-r_chaud: tenez-vous

sur le cOt_ de I'appareil pour ouvrir la porte d'un tiroir chaud.
Laissez la vapeur ou I'air chaud s'_chapper avant de placer
ou d'enlever la nourriture.

• Emplacement des grilles du tiroir-r_chaud. Placez

toujours les grilles a I'endroit voulu Iorsque le tiroir est froid.
Si la grille dolt _tre deplac_e alors que le tiroir est chaud,
soyez extr_mement prudent. Servez-vous de gants isolants et

saisissez la grille des deux mains pour la remettre en place.
Ne laissez pas les gants entrer en contact avec I'element ou
I'interieur du tiroir-rechaud. Enlevez tousles ustensiles

deposes sur la grille avant de la deplacer.

INSTRUCTIONS DE NETTOYAGE IMPORTANTES

• Nettoyez r_gulierement le tiroir pour que toutes ses
pi_ces soient libres de graisse risquant de

s'enflammer. Maintenez propres les filtres _ graisse et les
hottes d'evacuation propres. Ne laissez pas la graisse s'y

accumuler. Les d_pOts de graisse dans le ventilateur
pourraient s'enflammer.

• Produits de nettoyage/produits en a_resol -- Toujours

suivre les recommandations du fabricant. Ne pas oublier
que tout d_p6t laisse par les produits de nettoyage ou les

produits en a_rosol peuvent s'enflammer et causer des
dommages ou des blessures.

AVIS DE SleCURITle IMPORTANT

Le d_cret Californien de r_gulation des d_chets toxiques et

de la qualite de I'eau potable demande au Gouvemeur de
la Californie de rendre publique I'enumeration des sub-

stances causant le cancer, les malformations congenitales
ou autres dommages de reproduction connues _ I'_tat, et

exige que les entreprises avertissent leurs clients des dsques
potentiels d'exposition a ces substances.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Avant le r glage de la
commande du tiroir-
r chaud

Disposition de la grille du tiroir-r_chaud
Disposezla grille du tiroir-rechaud comme illustre ci-dessous.

La grille peut 6tre utilisee de 2 fa_ons :
• Grille en U vers le haut pour permettre de disposer des aliments de moindre di-

mension sur et sous la grille (par exemple, petits pains ou biscuits sur la grille et cas-
serole en dessous).

• Grille ,_ plat sur le fond pour permettre de disposer des ailments de moindre poids
et la vaisselle vide (par exemple, petits pains ou patisseries et assiettes a diner).

U vers le haut plat
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R glage de la
commande du
tirol r-r cha ud

Utilisez le tiroir-rechaud pour garder les ali-
ments chauds comme : les legumes, sauces,

viandes, casseroles, biscuits et petits pains,

p_tisseries et assiettes a diner chaudes.

Le tiroir-rechaud est equipe d'un Ioquet
qui peut exiger assez d'effort pour ouvrir

et fermer e tiro r.

Note: Le bouton montre est typique

seulement.

OFF
HI

LO

WARM & SERVE
DRAWER

Tableau des reglages recommand_s
pour le tiroirorechaud

Aliments

R6tis (Boeuf, Porc, Agneau) MED
C6tes de porc HI
Bacon HI

Hamburger HI
Volaille HI
Sauces MED
Plats en casseroles MED
Oeufs MED
Aliments frits HI

Legumes MED
Pizza HI
Biscuits MED

Petits pains, mous LO
Petits pains, durs MED
%tisseries MED
Assiettes a diner vides LO

Poisson, fruits de met MED
Jambon MED

Cr_pes, gaufres HI
Tartes MED

Patates (cuites au four) HI

Patates en puree MED

Pour faire fonetionner le tiroir-r¢chaud
Letiroir-rechaud a pour fonction de conserver les aliments chauds _ la temperature
de service. Commencez toujours avec des mets chauds. II n'est pas recommande de
chauffer des aliments froids dans le tiroir-rechaud.

Tousles aliments places dans le tiroir-rechaud doivent _tre recouverts d'un couvercle
ou d'une feuille de papier d'aluminum pour conserver leur humidite et les garder

tendres. Ne couvrez pas les aliments croustillants. N'utilisez pas de plastique pour
recouvrir les aliments. Le plastique risque de fondre dans le tiroir et d'etre

tr_s difficile a nettoyer.

Utilisez seulement la vaisselle, les ustensiles et plats _ cuisiner recommandes pour
cuisson au four dans le tiroir-rechaud.

_Utilisez toujours des poignees ou des mitaines pour four pour
retirer lesaliments du tiroir-rechaud car les ustensileset plats s'y trouvant sont chauds.

T_moin lumineux

Le temoin lumineux est situe au dessus de la commande du thermostat. II s'allume

Iorsque la commande est r_glee et reste allume jusqu'_ ce qu'on I'eteigne. Assurez-
vous que le temoin lumineux soit eteint Iorsque les aliments sont retires du tiroir.

R_glage de la commande du thermostat
La commande du thermostat est utilisee pour selectionner la temperature du tiroir-
rechaud. Elle est situee du cote droit du tiroir-rechaud et devient visible en ouvrant

le tiroir. Les temperatures sont approximatives et designees par HAUT (HI), MOYEN
(MED) et BAS (LO). La commande peut etre reglee _ un de ces reglages ou a tout

autre reglage entre ces reperes.

1. Pour regler le thermostat, appuyez sur le bouton et tournez-le au reglage desire.
2. Pour de meilleurs resultats, prechauffez le tiroir avant d'ajouter les aliments. Un

tiroir vide atteindra la temperature du reglage BAS (LO) en 12 minutes environ,
le reglage MOYEN (MED) prendra environ 15 minutes alors que le reglage HAUT
(HI) atteindra sa temperature en 18 minutes.

3. Lorsque vous aurez termine, tournez le bouton de commande thermostat a OFF
(ARRCT).

Selection de temperature
Ref_rez-vous au tableau dans la colonne d-contre pour les reglages recommandes.

Si un aliment n'est pas enumere, commencez par le reglage moyen. Si vous preferez
que I'aliment soit plus croustillant, enlever le couverde ou le papier d'aluminium qui
le recouvre.

La plupart des aliments peuvent _tre conserves aux temperatures de service en

utilisant le reglage moyen.

Lorsqu'une combinaison d'aliments dolt etre gardee au chaud, utilisez le reglage eleve
(HI) (par exemple, de la viande avec 2 legumes et petits pains).

Cvitezd'ouvrir le tiroir-rechaud pendant qu'il fonctionne afin d'eliminer la perte de
chaleur.

Pour rechauffer les bols et assiettes de service

R_glez le chauffage _ BAS (LO) pour rechauffer les bols et assiettes. Placez les

plats vides sur la grille pour qu'ils ne touchent pas le fond du tiroir. Verifiez aupr_s
du fabricant pour determiner le degre de chaleur que peuvent tolerer les articles
en porcelaine.
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Nettoyage g n ral Nettoyage des composantes de I'appareil
Avant de nettoyer toute composante du tiroir-rechaud, assurez-vous que le bouton
de commande est a la position OFF (ARRCT) et que le tiroir est FROID. NETTOYER
LA NOURRITURE RENVERSE ET LA SALETC EXCCDENTAIRE LE PLUS RAPIDEMENT

POSSIBLE. UN ENTRETIEN RCGULIER R_DUIT LA N_CESSIT_ D'EFFECTUER DES
NETTOYAGES MAJEURS PLUS TARD.

Surfaces M_thodes de nettoyage
Vinyle Utilisez de I'eau chaude savonneuse et un chiffon. Sechez a I'aide d'un chiffon propre.

Plastique
Bouton de commande,
3anneau de commande

Tournez le bouton de commande _ OFF (ARR_T) avant de le retirer. Serrez-le fermement et

tirez-le tout droit hors de I'axe. Nettoyez en suivant les directives qui figurent d-dessus.
Rincez a I'eau claire _ I'aide d'un chiffon. Essorez le chiffon avant d'essuyer le panneau

(surtout pour essuyer le contour des commandes). Tout excedent d'eau _ I'int#rieur ou
autour des commandes peut endommager I'appareil. Pour replacer le bouton apres I'avoir

nettoye, alignez le plat dans la cavit_ du bouton avec le plat de I'axe et poussez le bouton
en place.

Acier inoxydable Les nettoyeurs con_us specialement pour I'acier inoxydable sont recommandes. Rincez tout
Porte residu de nettoyeur. NE PAS nettoyer le joint de la porte. Le joint est essentiel _ I'_tancheite

de la porte. II faut prendre soin de ne pas frotter, endommager ni retirer le joint.

lemail

Revetement de la porte,
_iecesdu chassis, et
I'interieur de la cavite du
tiroir-rechaud

Grille du tiroir-rechaud

L'utilisation d_licate d'un tampon a recurer savonneux permet d'enlever la plupart des

taches. Rincez a Faide d'une solution contenant des parts egales d'eau claire et
d'ammoniaque. Au besoin, couvrez les taches tenaces d'un essuie-tout imbibe d'ammoniaque

pendant 30 _ 40 minutes. Rincez avec de I'eau claire et un chiffon, puis frottez delicatement
avec un tampon _ recurer savonneux. Rincez et s_chez _ I'aide d'un chiffon propre. Retirez
toute trace de nettoyeur sans quoi I'_mail pourrait _tre endommage par la chaleur. NE PAS

utiliser de nettoyeur en aerosol pour four.

La grille peut _tre retiree pour _tre nettoyee. Si vous I'enlevez, nettoyez-la avec un nettoyeur
abrasif doux en suivant les instructions du fabricant. Rincezda a I'eau propre et ass_chez-la.
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Nettoyage g  n ral
(suite)

Tournez le bouton
de commande du tiroir-rechaud a OFF
(ARRCT) avant de retirer le tiroir. Ne
touchez pas _ I'_l_ment du tiroir-
rechaud. L'element peut _tre encore
chaud et causer des br0iures m_me s'il
est de couleur foncee,

._tde la glissi_re droi_e

Tirez le{oquet de tagtissi6regauche
vers le hauttout en introduisant un

tournevis sur le dessusdu

Tiroi_r_chaud

Pour retirer et replacer le tiroir-r_chaud
Pour enlever le tiroir-rechaud:
1. Assurez-vous que le tiroir est froid. Ouvrez completement le tiroir.
2. Localisezles Ioquets des deux c6tes du tiroir-rechaud. Le Ioquet du c6te gauche

est visible. Cependant le Ioquet de droite ne I'est pas, car il est situ_ a I'interieur
des glissieres du tiroir.

3. Tirezvers le haut le Ioquet de la glissieregauche tout en introduisant un tournevis
sur le dessus du Ioquet droit. Abaissez-le tout en degageant le tiroir de la
cuisiniere,

4. Pournettoyer le tiroir-rechaud, voir "Cmail vitrifie" dans le tableau de nettoyage
la page 34.

Pour replacer le tiroir-rechaud :
1. Alignez les Ioquets des glissieres des deux c6tes du tiroir avec les supports sur le

tiroir.
2. Poussez le tiroir dans la cuisiniere.

Risque de choc
_lectrique pouvant
occasionner de blessures

graves ou la mort. D_branchez I'appareil
du courant _lectrique avant d'en fake le
service ou avant d'entever ou de replacer
le tiroir-r_chaud.
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Liste de contr61e anti-

panne

Avant d'appeler le service d'entretien, r_visez cette liste. Vous sauverez probablement
du temps et de I'argent. La liste contient les incidents courants qui ne r_sultent pas
de d_fectuosit_s dans le materiel ou de vice de fabrication de cet appareil.

INCIDENT CAUSE POSSIBLE ET SOLUTION

Le tiroir-r_chaud n'est pas _ niveau. Mauvaise installation, D_posez un niveau _ bulle sur le plancher du d_coupage du
tiroir-rechaud. Wrifiez si le fond du decoupage est de niveau.

Assurez-vous que le plancher du decoupage est solide et capable de supporter
adequatement le tiroir-rechaud (en plus du four encastr_ si applicable).

On ne peut pas deplacer I'appareil Les armoires ne sont pas d'equerre ou le d_coupage est trop petit. Communiquez avec
facilement. L'appareil dolt _tre le constructeur ou I'installateur afin de rendre I'appareil accessible.

accessible pour I'entretien.

Rien ne fonctionne. Assurez-vous que le cordon d'alimentation est correctement raccorde.

Le branchement n'est pas acheve. Communiquez avec votre detaillant, I'installateur
ou I'agent de service autoris_.

Panne de courant. Verifiez les lumieres de la maison pour _tre s0r qu'il s'agit bien d'une

panne. Communiquez avec votre fournissseur d'electricite pour retablir le service.
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L'INSTALLATIONETL'ENTRETIENDOIVENTETREEFFECTUleSPARUN INSTALLATEURCOMPleTENT.
IMPORTANT: CONSERVEZCESINSTRUCTIONSPOURL'INSPECTEURD'IeLECTRICITIe LOCAL. LISEZ

ET CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS POUR RleFleRENCES ULTleRIEURES.

POUR VOTRE SleCURIT!e: N'entreposez et n'utilisez pas d'essence ou autres gaz et

liquides inflammables a proximit_ de cet appareil ou de tout autre appareil menager.

RENSEIGNEMENTSGENERAUX

Ce tiroir-rechaud peut _tre utilis_ comme:
• Appareil autonome
• Tiroir-rechaud combing _ un four encastre de 30" (76 cm) superpose

IMPORTANT: Le tiroir-rechaud doit _tre install_ sur une surface de niveau, de gauche a droite et de I'arriere a I'avant.

Dimensions du tiroir-r_chaud

NOTA: Un c_ble de 60" (152 cm) est fourni avec le tiroir-
rechaud

IMPORTANT: Le tiroir-r_chaud fonctionne seulement avec
un circuit _lectrique mis _ la terre _ 3 ills de 120 volts,
monophas_, 60 Hz CA

Installation pour appareil autonome

D_oupage pour Uroir-r_haud

i

9 %"(25cm) 30" (76,2cm) 24 5/8"(62,5cm)

"(72,4 cm) 24" (61cm)
8 %" (21,9cm) 283/4"(73 cm)

Combin_ tiroir-r_chaud/
four encastr_ de 30" (76 cm)

40"(101,5cm) 30" (76,2cm) ',62,5cm)

(97,8cm) 24" (61cm)
39" (99,1cm) 28s/4"(73cm)
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Notes importantes _ I'installateur
1. Lisez toutes les instructions d'insta%tion avant de proceder

I'insta%tion de cet appareil.
2. Retirez tout le mat_del d'emballage de I'appareil avant de

brancher I'alimentation _lectrique.
3. Observez tousles reglements et codes Iocaux applicables.
4. Assurez-vous de laisser ces instructions a I'utilisateur.

Note importante a I'utilisateur
Conservez ces instructions pour references ulterieures.

INSTRUCTIONS DE
SI CURITI IMPORTANTES
• Assurez-vous que votre appareil est install_ et

raccord_ & une prise murale de 120 volts raise a la
terre.

• Cet appareil dolt _tre mis & la terre conformement au
code d'electricite national ANS|/NFPA No. 70, derni_re

_dition, aux Etats-Unis, ou & I'ACNOR C22.1, pattie 1
au Canada, et aux codes et reglements Iocaux.

Outils n_cessaires
Tournevis Phillips
Crayon
Regle ou ruban a mesurer et equerre
Scie a main ou scie sauteuse
Niveau a bulle

Installation d'un tiroir-r_chaud
1. Retirez les 2 attaches de fixation fixees avec 2 vis au haut

du tiroir (voir Figure I). Jetez ces 2 vis. Ces attaches ne
sont requises que si le tiroir doit _tre combine _ un four
encastre de 30" (76 cm) superpose.

Allez a I'_tape 2 si le tiroir_rechaud est installe sous
un four encastr_ electrique de 30" (76 cm).

S'il s'agit de /'installation autonome d'un tiroir-
rechaud, jetez les attaches de fixation et passez

I'etape 3.

2. Inserez les attaches de fixation dans les fentes au haut du
tiroir-rechaud. Utilisez les 4 vis retirees des c6tes du tiroir
pour fixer les attaches au chassis (voir Figure 1).

Retirez Jesattaches de
fixation de cet endroit et

qu'illustr_

de tixation

Tiroir-rechaud

Figure 1

Reutilisez [es4 vis de
mo_qtage
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NOTA: Pour une installation autonome du tiroir-rechaud, la
base du decoupage dolt pouvoir supporter un poids de 100
Ibs (45 kg). Pour un combine tiroir-rechaud et four encastre,
la base dolt pouvoir supporter un poids de 250 Ibs (114 kg).

3. Retirez les 2 plaques de retenue et les 6 vis incluses dans
I'enveloppe litt@ature. Montez les plaques de chaque
c6te de I'ouverture de I'armoire, _ I'int@ieur du decoupage,
tel qu'illustre a la Figure 2. Le trou central dolt etre a 7-5/
8" (19.4 cm) de la partie inferieure du decoupage pour
pouvoir s'aligner avec les trous dans le chassis du tiroir.
Utilisez 2 vis noires pour fixer chaque plaque de retenue
I'armoire.

Approximativement .- _
5/16" {8cm) ..'"

sur les c6t@sint@rieursde
I'armoire

7-5/8"

(1g.4 cm) _

Figure 2

4. Giissez le tiroir dans I'ouverture du decoupage jusqu'_ ce
que son cadre avant soit tout contre I'armoire. Veillez _ ne
pas coincer le cordon electrique.

5. Ouvrez le tiroir et fixez le chassis aux plaques a I'aide des
2 vis plaquees au nickel fournies. Engagez les vis de
I'interieur du tiroir vers le trou au centre de chaque plaque
(voir Figure 3). Ne serrez pas les vis outre mesure.

>

_>1_ _ _

Utilisez 2 vis pour .- i . i

Figure 3

6. Le cordon d'aiimentation de I'appareil de 60" (152 cm)
peut _ present _tre branche a la prise murale de 120 volts.

7 Procedez maintenant au montage du four encastre
superpose au tiroir-rechaud (s'il y a lieu). Suivez les
instructions d'instailation fournies avec le four encastre.
Assurez-vousd'utiliser lescrochets anti-basculesfournis avec
le four.

NOTA: Utilisez un morceau de cartonnage en guise de
protection du tiroir-rechaud qui pourrait etre egratigne lots de
I'installation du four encastre superpose.
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Informations sur la

GARANTIE DU TIROIR-RECHA UD
Votre tiroir-r chaud est prot g par cette garantie

P_RIODE DE PAR L'ENTREMISE DE NOS PRI_POS_SA RESPONSABIUT_ DU CLIENT :
GARANTIE L'ENTRETIEN AUTORIS_S :

6ARANllE LJ_ an _ pardr de la Tousles flas de reparation ou de remplacement de Le coOt des visites du_7 reparatuur pour les items classes sous la
COMPLETE DE UN AN date d achat toute piece de cet appareil pr6sentant des d6tectuosites liste RESPONSABIUTI_S NORMALES DU CUENT.*

de materiau× ou de fabrication

GARAN_IE UMITEE Lesp_riodes de Toutes les dispositio_qsde la garantie complete i_]diquees LescoOt_ de deplacernent du reparatuur et de transport de
(Applicable _ I*_tat terr ps iRd queQ_ ci-dessus Q_ les eXLIUSiOrlS if]dJquees ci-dessous Irappaloil requis pour effectuer les reparatio_qs

de I'A]aska ci-dessus srappliquent
uniquement)

Aux _tats-Unis, votre apparei] est garanti par Produits Electrolux Nord-Am6ricains, une filiale de White Consolidated Industries, ]nc Nous n'autorisons
aucune personne _ modifier ou a ajouter quelle qu'obligation que ce soit a cette garantie Nos obligations concernant les r_parations ou les pi_ces
couvertes par cette garantie doivent 6tre effectuees par Produits Electrolux Nord-Am6rica_ns ou par un d6positaire de service autorise de Produits
Electro]ux Nord-Am6ricains Au Canada, votre appareil est garanti par Electrolux Canada Corp

*RESPONSABILITI_S
NORMALES
DU CLIENT

EXCLUSIONS

SI VOUS
AVEZ BESOIN
DE SERVICE

Cette garantie s'applique uniquement aux produits utilis_s a des fins domestiques et le client est responsable
pour Ies items inclus dans la liste ci-dessous :

1 Une utilisation appropriee de I'apparefl conformement aux instructions fournies avec ]e produit
2 Une installation appropri_e par un d_positaire de service autorise conformement aux instructions fournies avec

I'appareil eta tous[es codes ]ocaux de plomberie, d'electricite et/ou de gaz
3 Un branchement appropr[e _ une prise de courant avec raise a la terre et & une tension suffisante, ains{ que ]e

remp]acement des fusib]es grilles, la reparation des branchements defaits ou defectueux
4 Les coots pour rendre ]'appareil accessible pour les reparations, comme ]'en]_vement de garnitures, d'armoires,

d'etageres, etc, qui ne faisaient pas pattie de I'apparei] a sa sortie de ]'usine
5 Les dommages au fini apr_s Hnsta]]ation
6 Le remplacement des ampoules electriques et/ou des tubes fluorescents (sur les modules qui presentent ces

caract_ristiques)

Cette garantie ne couvre pas :

1 LES DOMMAGES [ND]RECTS OU CONS_CUTIFS, COMME LES DOMMAGES A LA PROPR]_T_ OU LES FRAIS
CONS_CUTIFS RESULTANTD'UN MANQUEMEIXIT DE OUELLE QUE NATURE QUE CE SOIT DE CETTE GARANTIE _CRITE
OU DE TOUTE AUTRE GARANTIE IMPUCITE

REMARQUE : Certains @tatsou provinces ne permettent pas ]'exclusion ou la ]imitation des dommages indirects ou
cons@cutifs, il est done possible que cette limitation ne s'applique pas a votre cas

2 Les appe]s de service non reli@s_ un mauvais fonctionnement ou & une d@failJance de mat@riaux ou de fabrication ou
pour [esappareils qui ne servent pas a des fins domestiques Le client devra assumer les frais de ces appels de service

3 Les dommages caus@s par un entretien effectu@ par un depositaire non autoris@ par Produits Electro]ux Nord-
Americains; I'uti]isation de pi@cesautres que les pi@ces authentiques de Produits Electrolux Nord-Am@ricains ou
obtenues par une personne autre qu'un depositaire autorise ou encore des causes ext@rieures comme une utilisation
abusive, un mauvals usage, une alimentation @lectrique inadequate ou une catastrophe naturelle

4 Les produits dont les num@ros de s@ried'oligine ont @t@enlev@sou effac@s et qul ne peuvent @tre lus

Garder votre facture, le bordereau de livraison ou route autre preuve de versement effectu@ La date de la facture
indique ]e debut de la p@riode de garantie dans I'@ventualit@ oO une reparation serait requise II est dans votre inter@t de
demander et de conserver tousles re_us Cette garantie @critevous donne des droits I@gauxsp@dfiques II est possible que
vous ayez egalement d'autres droits qui vafient selon les r@gions Les services couverts par cette garantie doivent @tre
obtenus en contactant Produits Electrolux Nord-Am@ricains:

USA
1,800,944.9044
Produits Electrolux
Nord-Amedcains
RO Box 212378

Augusta, GA 30917

Canada
1°866°294°9911
Produits Electrolux
Nord-Amedcains

802, boul UAnge-Gardien
L'Assomption, Quebec
J5W 1T6

Cette garantie ne s'applique qu'aux 50 _tats des _tats-Unis, Puerto
Rico, et Canada. Les caract_ristiques du produit d_crites ou illustrees
sont sujettes _ des modifications sans pr_avis Toutes les garanties sont
_mises par Produits Electrolux Nord-Amedcains, une fi]iale de White
Consolidated Industries, Inc Au Canada, votre appareil est garanti
par Electrolux Canada Corp


